AFTERNOON FOOD TOUR SPLIT
CROATIA - CROATIAN
TRUFFLES SEAFOOD WINES -
SPLIT, KoZéP DALMaCIA

Kényeztesse magat romai csaszarként a romai lakomak
értékes élvezeteivel. Hagyomanyos sonka és sajtok a horvat
belteriiletrdl, kézzel készitett tészta szarvasgombaval, helyi
tenger gyiimolcsei, dél-horvat voros- és fehérborok, ez a tiura
az okori Diocletianus-palotaban, valamint Matejuskan - Split
vidéki és halaszatanak élé emlékmiivében. Megkeriilhetetlen
minden inyenc szamara, aki a hagyomanyos konyhan tul is
szeretne felfedezni. Tudtad, hogy a mediterran étrend 2013
ota az UNESCO védelme alatt all? Vegan, vegetarianus,
gluténmentes és diomentes opciok is elérhetéek, ezért kedves
vendégeink, ha barmilyen étkezési korlatozasuk, ételallergiaja
van, kérjiik jelezze felénk.

Afternoon Food tour Split Croatia - Croatian truffles seafood wines

Split: Afternoon Food tour -
Croatian truffles, seafood,
wine

Obala Hrvatskog narodnog
preporoda 27

21000 Split

Horvatorszag

T: 00385 91 262 6220
E:
info@eatinsplitfoodtours.com

KIRANDULASOK / TuRakK /
TEVEKENYSEGEK ID6GPONTJAI
every day

AZ INDULES HELYE éS IDEJE
Obala hrvatskog narodnog
preporoda 27. 5:00pm

HELYE éS éRKEZéSI ID6
Obala hrvatskog narodnog
preporoda 27. 8:00pm

www.holiday-link.com



Informacio

ROVID LEiRAS:

Név: Afternoon Food tour Split Croatia - Croatian truffles seafood wines

Az utazds / tura / tevékenység idétartama:: 1-5 éra

A termék a kovetkezo kifejezést irja le legjobban: Etel és ital

Termék tartalmazza: Fényképezés, ételkdstold, borkéstolas, kdstold alkohol, Idtogassa meg a latnivaldkat,
tarlatvezetés

Roviden a kirandulasrol/turardl és a legérdekesebb dolgok: Kényeztesse magat romai csaszarként a
romai lakomak értékes élvezeteivel. Hagyomanyos sonka és sajtok a horvat belterlletrdl, kézzel készitett
tészta szarvasgombaval, helyi tenger gylimolcsei, dél-horvat voros- és fehérborok, ez a tlra az dkori
Diocletianus-palotaban, valamint Matejuskan - Split vidéki és haldszatanak él6 emlékm(ivében.
Megkerilhetetlen minden inyenc szamara, aki a hagyomanyos konyhan tul is szeretne felfedezni.

Tudtad, hogy a mediterran étrend 2013 6ta az UNESCO védelme alatt all?

Vegan, vegetarianus, gluténmentes és didmentes opciok is elérhetbek, ezért kedves vendégeink, ha
barmilyen étkezési korlatozasuk, ételallergidja van, kérjlk jelezze felénk.

LEiRaSA:

Osztott ételtura Fénypontok

Hagyomanyos prosciutto és sajtok a horvat szarazfoldrol

Kézzel készitett tészta szarvasgombaval, helyi tenger gylimolcsei
Dél-horvat voros és fehér borok

Diocletianus palotdja

Split kozépkori része

MIT VIGYEN MAGAVAL/MIT VEGYEN FEL:

Barmiben is jol érzi magat.
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