AFTERNOON FOOD TOUR SPLIT
CROATIA - CROATIAN
TRUFFLES SEAFOOD WINES -
SPLIT, SRODKOWA DALMACJA

Zafunduj sobie jak rzymski cesarz z cennymi przysmakami z
rzymskich uczt. Tradycyjne prosciutto i sery z gtebi ladu
Chorwacji, recznie robiony makaron z truflami, lokalne owoce
morza, czerwone i biate wina z potudniowej Chorwacji, ta
wycieczka prowadzi do starozytnego Patacu Dioklecjana, a
takze do Matejuski - zywego pomnika wiejskiego i rybnego
Splitu. Nieuniknione dla wszystkich smakoszy, ktorzy chca
odkrywac cos poza tradycyjna kuchnia. Czy wiesz, ze dieta
srodziemnomorska od 2013 roku jest pod ochrona UNESCO?
Dostepne sa opcje weganskie, wegetarianskie, bezglutenowe i
bez orzechow, wiec drodzy goscie, jesli macie jakiekolwiek
ograniczenia dietetyczne lub alergie pokarmowe, dajcie nam
znad.

Afternoon Food tour Split Croatia - Croatian truffles seafood wines

Split: Afternoon Food tour -
Croatian truffles, seafood,
wine

Obala Hrvatskog narodnog
preporoda 27

21000 Split

Chorwacja

T: 00385 91 262 6220
E:
info@eatinsplitfoodtours.com

Harmonogr
am

TERMINY WYCIECZEK / TURE /
AKTYWNOSCI
every day

MIEJSCA | CZAS WYJAZDU
Obala hrvatskog narodnog
preporoda 27. 5:00pm

MIEJSCE | CZAS PRZYBYCIA
Obala hrvatskog narodnog
preporoda 27. 8:00pm

www.holiday-link.com



KRATKI OPIS:

Nazwa: Afternoon Food tour Split Croatia - Croatian truffles seafood wines

Czas trwania wycieczki / ture / atrakcji:: 1 do 5 godzin

Produkt najlepiej opisuje termin: Jedzenie i picie

Produkt obejmuje: fotografia, probowanie jedzenia, degustacja wina, degustacja alkoholu, odwiedzi¢
atrakcje, wycieczka z przewodnikiem

Krétko o wycieczce / podrozy i najciekawsze rzeczy: Zafunduj sobie jak rzymski cesarz z cennymi
przysmakami z rzymskich uczt. Tradycyjne prosciutto i sery z gtebi Ilgdu Chorwacji, recznie robiony makaron
z truflami, lokalne owoce morza, czerwone i biate wina z potudniowej Chorwacji, ta wycieczka prowadzi do
starozytnego Patacu Dioklecjana, a takze do Matejuski - zywego pomnika wiejskiego i rybnego Splitu.
Nieuniknione dla wszystkich smakoszy, ktérzy chca odkrywac cos poza tradycyjng kuchnia.

Czy wiesz, ze dieta srédziemnomorska od 2013 roku jest pod ochrong UNESCO?

Dostepne sg opcje weganskie, wegetarianskie, bezglutenowe i bez orzechdw, wiec drodzy goscie, jesli macie
jakiekolwiek ograniczenia dietetyczne lub alergie pokarmowe, dajcie nam znac.

OPIS:

Wycieczka kulinarna w Splicie

Tradycyjne prosciutto i sery z gtebi Chorwacji

Recznie robiony makaron z truflami, lokalne owoce morza
Wina czerwone i biate z potudniowej Chorwacji

Patac Dioklecjana

Sredniowieczna cze$¢ Splitu

CO ZEBRAC / JAK Sle UBRAC:

W czymkolwiek, w czym czujesz sie komfortowo.

mmm www. holiday-link.com



